~ 7
SauBar

Thre Teierlichkeit in der SauBar

- Wir bieten Ihnen -

RAUMLICHKEITEN MIT WOHLFUHLCHARAKTER

Gemiutlichen Restaurantraum
Modern rustikalen Gewolbekeller

Ruhige Innenhof Terrasse

EINE FRISCHE, GUTBURGERLICHE KUCHE

Zu Jahreszeit passende Gerichte

Regionale und hochwertige Produkte

LAGE IN DER KOBLENZER ALTSTADT
DIREKT AM MUNZPLATZ

Gluhweinempfang pro Person 2,50€

Sektempfang pro Person 3,50€

- SPEISEN ANGEBOT -

- November bis Februar -

WIR BITTEN UM IHRE AUSWAHL IM VORFELD



1. Gutbiirgerliches 3-Gang- Menii

- VORSPEISE -

KAROTTENCREMESUPPE ODER SAUBAR’S ANTIPASTI

mit Ingwer mit Frischkase geflllte Peperoni,
Champignonkopfe, Oliven,
Tomaten, Feta, Aioli und Baguette

- HAUPTGANG -

VORALBERGER KASESPATZLE vegetarisch

mit Rostzwiebeln und Salatchen
Menii. - Preia 1

GEBRATENES MAISHAHNCHEN

Champignonrahmsol3e, Rdstitaler und Salatchen
Menii - Preis 2

GEBRATENES HUFTSTEAK VOM RIND

mit Krauterbutter, Bohnengemuse und Rosmarinkartoffeln
Menii - Preis 3

RHEINISCHER SAUERBRATEN

mit Semmelknddel und Cranberry-Rotkoh
Menii - Preis 3

- DESSERT -

MOUSSE AU CHOCOLAT MIT SAHNEHAUBE

Menii 1. Preis pro Person 18,60€
Menii 2. Preis pro Person 21,60€
Menii 3. Preis pro Person 25,60€



2. Gehobenes 3-Gang- Menii

- VORSPEISE -

FELDSALAT MIT GEBRATENER ENTENBRUST

lauwarmes Kartoffel-Dressing

- HAUPTGANG -

FETTUCCINE vegetarisch

Waldpilze in Rahm & frittierter Rucola
Menii - Preis 1

FETTUCCINE MIT SCHWEINEFILET

Waldpilze in Rahm & frittierter Rucola
Menii - Preis 2

GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN

mit sautiertem Rosenkohl und Polenta
Menii - Preis 3

- DESSERT -

CHRISTSTOLLENPARFAIT

mit Pflaumenkompott

Menii 1. Preia pro Person 26,60€
Menii 2. Preia proPerson 31,60€
Menii 3. Preis pro Person 36,60€



3. Auswahlkarte

- VORSPEISE -

KAROTTENCREMESUPPE 4,50 Euro

mit Ingwer

. Als Vorspeise Als Hauptgang
RAUCHERLACHS MIT REIBEKUCHEN 9,80 Euro 12,50 Euro
Salatbouquet und Dill-Senf-Dip

SAUBAR’S ANTIPASTI 9,90 Euro

Gambas im Knuspermantel, Oliven, Tomaten, Feta, Champignonkopfe,
mit Frischkase geflllte Peperoni, Aioli und Baguette

- HAUPTGANG -

SALATE DER SAISON, 11,90 Euro
GEBRATENES MAISHAHNCHEN

mit Himbeer-Joghurt-Dressing

SALATE DER SAISON, 12,90 Euro
GEBRATENES RINDERHUFTSTEAK 180g

mit weillem Balsamico-Dressing

VORALBERGER KASESPATZLE vegetarisch 10,90 Euro

mit Rostzwiebeln und Salatchen

SCHNITZEL VOM SCHWEINERUCKEN 12,90 Euro

mit Pommes und Salatchen



GEBRATENES MAISHAHNCHEN 13,90 Euro

mit ChampignonrahmsofRe, Pommes und Salatchen

RHEINISCHER SAUERBRATEN 16,90 Euro

mit Semmelknddel und Cranberry-Rotkoh

FETTUCCINE MIT SCHWEINEFILET 14,90 Euro

Waldpilze in Rahm & frittierter Rucola

250g HUFTSTEAK VOM RIND 18,90 Euro

Krauterbutter, Pommes und Salatchen

- DESSERT -

NACH TAGESEMPFEHLUNG

Bitte beachten Sie,
dass wir auf Sonderwunsche bei grof3en Gruppen kaum eingehen kdnnen.

Wir hoffen, dass fur Sie genau das passende Gericht dabei ist.




4. Buffet

- VORSPEISE -

KAROTTENCREMESUPPE

mit Ingwer

BUNTE BLATTSALATE

mit Balsamico-Dressing sowie Himbeer-Joghurt-Dressing

ROHKOSTPLATTE

Salatgurke, Paprika & Karotte

ANTIPASTI

Geflllte Peperoni, Champignonkoépfe, Feta, Oliven, Tomaten

GEMISCHTER BROTKORB

Krauterdip

ZUSATZLICH WAHLBARE VORSPEISEN /

KASEDESSERT

PREIS PRO PERSON GERICHT

2,00 Euro Tomate-Mozzarella-Platte

3,00 Euro Schinken-Wurst-Platte

3,00 Euro Raucherfischplatte

3,00 Euro Kaseplatte

1,00 Euro Kartoffelsalat

1,00 Euro Krautsalat

1,00 Euro Bohnensalat




- HAUPTGANG -

- Zwei Hauptgidnge zur Auswahl -

FUR JEDEN WEITEREN HAUPTGANG BERECHNEN WIR ZUSATZLICH
7,00 EURO PRO PERSON

RHEINISCHER SAUERBRATEN

mit Semmelknddel und Cranberry-Rotkoh

SCHWEINELENDCHEN IN PFEFFERRAHMSOSSE

mit Bohnengemuise und Rosmarinkartoffeln

MAISHAHNCHEN MIT WALDPILZEN IN RAHM

und Butterspatzle

ZANDERFILET IN DILL-SENF-SOSSE

mit Rosti-Taler und Mandelbrokkoli

SPINAT RICOTTA TORTELLINI vegetarisch

Gorgonzola, Rauke und Parmesan

- DESSERT -

ROTE GRUTZE MIT VANILLESOSSE

ODER

MOUSSE AU CHOCOLAT MIT SAHNEHAUBE

Auch eine Kombination aus beiden Desserts ist méglich.



Der Buffetpreis inklusive 2 Hauptgangen ist nach Personenzahl gestaffelt.

Berechnet wird die tatsachliche Personenzahl und nicht die gemeldete
Personenzahl.

PERSONENZAHL 20-30 31-40 41-50

PREIS PRO PERSON 25,50 Euro 24,50 Euro 23,50 Euro




